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NOS ENGAGEMENTS

99 3 : : .
La légumerie Occitane au service
de la transition alimentaire depuis 2016

NT
NOS MISSIONS : L
(v
>
« VEGETALISER LES ASSIETTES =
« SOUTENIR LA PRODUCTION MARATCHERE LOCALE 9\)
« DEVELOPPER L'INSERTION PAR L'ACTIVITE
Agriviva, au coeur de l'insertion sociale AGREMENT
— S

dont 10 en parcours d’insertion
. ™



99
Agriviva, un partenaire clé des

producteurs maraichers

EN AGISSANT SUR 3 LEVIERS DE PERFORMANCE &«\t\“is ”4%,
D'UNE FERME MARATCHERE : £ N Z
" e +20 =
M LE VOLUME (4 X ) <200 ¥
e Offrir un débouché volume
e Structurer des filieres de proximité \5(&5 TRA//J)\
@LA SECURISATION 37(9 7%
2 +900T ©
e Valoriser des légumes déclassés et hors calibre
e Structurer une offre de produits finis a forte £N 2024

valeur ajoutée

M LA VALEUR

e S’engager sur des volumes et des prix stables
a long terme

e Valoriser les excédents de productions grace
a une logique de flux poussé

99
Une légumerie de proximité

o A VOTRE ECOUTE AU QUOTIDIEN & ACCOMPAGNEMENT DANS VOS PROIETS

: e Conseils sur les découpes
™ PLUSIEURS SCHE MAS LOGISTIQUES  Personnalisation de mélanges
e Co-construction de produits
e Définition de menus cohérents
avec les saisons

e Garantie d’un service de qualité

o SUPPORT COMMERCIAL

e FEchantillons sur demande
e Mémoire technique
e Participation aux soutenances




DLC ©
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__....._ . Issu d’une exploitation Haute

: W) Valeur Environnementale (HVE) 500g a Skg
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COLESLAW ENDIVE
Carotte, chou blanc Coupée, émincée

i FRISEE
DUO CAROTTE, CELERI RAVE Coupée

ICEBERG
DUO CAROTTE, COURGETTE Coupée, émincée

LAITUE
Coupée
DUO CHOU ROUGE, CHOU BLANC

o ) N ) ) o MELANGE SALADES LOCALES
DUO CHOU ROUGE, POMME

MELANGE ASIATIQUE
Chou chinois, concombre, radis daikon,
mais

: e MELANGE ALASKA
MELANGE 3 CRUDITES
Carotte, chou blanc, célerirave Iceberg, concombre, carotte

MELANGE NORDIQUE
Iceberg, carotte rapée, chou blanc,
radis rondelle

MELANGE THAI
Carotte, chou blanc, pousses haricots
mungo

SAVEUR D’AUTOMNE
Carotte, chou blanc, chou rouge, mais

SAISONNALITE

MELANGE PROVENGAL
Carotte, poivron rouge, courgette, mais




MELANGES A MIXER

LEGUMES POTAGE HIVER #1
Carotte, navet, poireau, céleri branche

LEGUMES POTAGE HIVER #2
Poireau, pomme de terre, oignon

LEGUMES POTAGE HIVER #3
Carotte, patate douce, oignon

LEGUMES POTAGE HIVER #4
Carotte, chou blanc, navet

LEGUMES POTAGE ETE
Carotte, courgette, oignon

LEGUMES POTAGE PRINTEMPS
Carotte, pomme de terre, blette, oignon

MELANGE GAZPACHO
Tomate, concombre, oignon

A

MELANGES A POELER

MELANGE PLANCHA
Courgette, aubergine, poivron rouge,
poivron vert

POELEE HIVER
Carotte, pomme de terre, poireau, oignon

POELEE PROVENGALE
Courgette, tomate, poivron vert, poivron
rouge, oignon

WOK ETE
Courgette, poivron rouge, poivron vert

WOK PRINTEMPS
Courgette, carotte, chou chinois, haricot
mungo

WOK HIVER
Carotte, chou blanc, poireau

MELANGES A MIJOTER

LEGUMES COUSCOUS STANDARD
Carotte, courgette, navet

LEGUMES COUSCOUS ETE
Carotte, courgette, poivron rouge

LEGUMES COUSCOUS HIVER
Carotte, butternut, navet

LEGUMES RATATOUILLE
Courgette, aubergine, poivron rouge,
poivron vert

MELANGE LEGUMES HIVER
Butternut, carotte, patate douce

BRUNOISES POUR GARNITURES

DUXELLES DE CHAMPIGNONS
Champignon, oignon

GARNITURE BOLOGNAISE
Carotte, oignon, céleri branche

GARNITURE BOUILLON
Carotte, poireau, oignon, céleri branche

GARNITURE POUR POISSON
Carotte, fenouil, oignon

LEGUMES POTAGE ANTI GASPI
T

Nous valorisons nos excédents de production
par des offres quotidiennes de mélanges de
légumes potage variés selon les disponibilités.



MELON

Quartier avec peau, cube

PASTEQUE

Triangle avec peau, cube

DUO MELON PASTEQUE

Cube

POMME

Entiére épluchée, quartier, cube

LES LE GUMINEUSES

LE GUMINEUSES CUITES LOCALES

3 | G
France

DLC

J+21
HARICOT BLANC
HARICOT ROUGE

LENTILLE VERTE

POIS CHICHE

SAISONNALITE

Hiver Printemps Eté Automne

+4°C
+1°C

|

2kg

SEME
CAMME

@

GAMME PASTEURISEE

Conservation des qualités
organoleptiques et nutritionnelles
grace a une cuisson douce sous vide
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AGRIVIVA

UN ATELIER DU RESEAU CUISINONS NOS PAYSAGES

Une légumerie membre du réseau

CUISINONS
Nos PAYSAGES

Le réseau des légumeries - conserveries ancrées dans leurs territoires.

%9

Un mouvement qui crée du lien entre producteurs et consommateurs, pour
retrouver le plaisir de la cuisine de marché. 99

NOUS CONTACTER

LAURE VIDAL STEPHANE LOPES

Directrice de site Responsable achats et flux
l.vidal@agriviva.fr s.lopes@agriviva.fr
04 99 6523 87 0744739914

AUGUSTIN LE GOASTER

_ _Co-fondateur
Cuisinons nos Paysages

augustin@cuisinonsnospaysages.fr

AGRIVIVA SN
371 Ave du Marché gare
34070 Montpellier
04 99 65 23 87
www.agriviva.fr


https://www.google.com/search?q=agriviva+montpellier&rlz=1C1GTPM_enPT834PT834&oq=agriviva+montpellier&aqs=chrome..69i57.5302j0j4&sourceid=chrome&ie=UTF-8#

